
W naszej restauracji korzystamy z najwyższej jakości produktów,
jaj od szczęśliwych kur, kurczaka zagrodowego oraz najlepszego mięsa
i ryb z małych, nieprzemysłowych hodowli. Nasze owoce i warzywa w

miarę możliwości  pochodzą z polskich gospodarstw, a produkty
zagraniczne wybieramy z tych najlepszych, dostępnych na rynku. 
Nie używamy ulepszaczy smaku, szkodliwych konserwantów oraz

frytury. Wszystko dla Waszego zdrowia ! 
Smacznego!

MENU



BURRATA

ser burrata, świeże, polskie pomidory, 
sos vinaigrette, pesto bazyl iowe, ol iwa z ol iwek

58.00

SAŁATKA "CEZAR"
Z KURCZAKIEM

f i let z piersi kurczaka z gri l la, sałata rzymska,
chips z szynki parmeńskiej,  kapary, parmezan,
pomidorki cherry, sos cesarski,  focaccia z solą

51.00

SAŁATA Z OŚMIORNICĄ

Kruche sałaty, ośmiornica, kolendra, chi l l i ,  imbir,
suszone pomidory, plasterki ziemniaka
gri l lowanego, cebula czerwona, świeże zioła

129.00

MENU

VITELLO TONNATO

cielęcina duszona, sos z tuńczykiem i majonezem na
bazie białego wina, natka pietruszki,  suszony pomidor

52.00

CARPACCIO WOŁOWE

polędwica wołowa sezonowana, pasta truf lowa,
rukola, parmezan, boczniak, ol iwki,  kapary, 
suszony pomidor

69.00

PARMIGGIANA DI MELANZANE

krewetki,  czosnek, chi l l i ,  imbir,  białe wino, masło,
natka pietruszki,  mini sałatka z białej rzodkwi z
orzechami ziemnymi w azjatyckim stylu, 
grzanki domowe

69.00

PRZYSTAWKI/SAŁATY

KREWETKI W BIAŁYM WINIE

bakłażan zapiekany z mozzarel lą oraz z sosem
pomidorowym, ol iwa z ol iwek, świeże zioła,  
parmezan, burrata, l iście bazyl i i i

52.00

świeży tuńczyk, sos sojowy, sos ponzu, 
sos ostrygowy, mikrokiełki ,  groszek cukrowy,
szczypior, cebula marynowana, pikantny majonez

78.00

TUŃCZYK TATAKI

polędwica wołowa sezonowana, korniszon,
szalotka, musztarda di jon, borowik, majonez
gorczycowy, żółtko jaja przepiórczego,
ol iwa lubczykowa, grzanki

69.00

TATAR WOŁOWY

DESKA SERÓW WŁOSKICH

2 os 109.00

4 os 210.00

krewetki,  sałata rzymska, kapary, parmezan,
pomidorki cherry, sos cesarski,  focaccia z solą

69.00

wybór naj lepszych włoskich serów oraz wędlin
z dodatkami,konfi tura f igowa, polski miód,
focaccia / smaku do wyboru

vege

vege

SAŁATKA "CEZAR"
Z KREWETKAMI



RISOTTO

PENNE PESTO & PARMA

domowe pesto bazyl iowe, szalotka,
chrupiąca szynka parmeńska, suszony pomidor, 
orzechy pini,  śmietana, parmezan

57.00

TAGLIATELLE CARBONARA 
pancetta, czosnek, żółtko, 
białe wino, parmezan, pieprz czarny

54.00
SPAGHETTI FRUTTI DI MARE

małże, kalmary, krewetki,  szalotka, czosnek, 
sos pomidorowy, natka, chi l l i ,  białe wino, masło.
makaron zapiekany w pergaminie

85,00

ZUPA RYBNA

krewetki,  małże, łosoś, cukinia, marchew, seler,
chi l l i ,  imbir,  czosnek, pomidory, świeże zioła

54.00

ROSÓŁ Z KACZKI

bulion z kaczki,  jul ienne warzywne, 
domowe pierożki z mięsem z kaczki

35.00

KREM Z POMIDORÓW

ZUPY

PASTY

pomidory, mascarpone, pesto bazyl iowe
wywar warzywny, świeże zioła, 
domowa focaccia z solą

33.00

TAGLIATELLE TARTUFFO

czarna lub biała truf la, szalotka, pasta truf lowa, 
białe wino, śmietana, natka pietruszki,  parmezan,
masło

89.00

SPAGHETTI AGLIO OLIO VR

suszone pomidory, natka pietruszki,
czosnek, masło, papryczka chi l l i ,  białe wino, ol iwa

52.00

WYBÓR MAKARONU:
SPAGHETTI

TAGLIATELLE
SZPINAKOWE TAGLIATELLE

PENNE
SPAGHETTI BEZGLUTENOWE

TAGLIATELLE ORKISZOWE

VEGE PASTA
tagl iatel le orkiszowe, pesto bazyl iowe, boczniak,
smażone tofu, suszone pomidory, cukinia,
orzechy, ol iwa z ol iwek

51.00

SPAGHETTI POMODORO Z
BURRATĄ
pomidory, czosnek ,ol iwa z ol iwek, grana padano,
świeża bazyl ia, burrata

55.00

GNOCCHI ALFREDO

domowe kopytka, gri l lowany kurczak, cebula
,czosnek, suszone pomidory, szpinak, białe wino,
śmietana, mascarpone 

55.00

vege

vege

vege

vegan

vege

RISOTTO FRUTTI DI MARE
ryż arborio, małże, kalmary, krewetki,  szalotka,
czosnek, sos pomidorowy, natka, chi l l i ,  białe wino,
masło, parmezan

85.00

SPAGHETTI  AGLIO OLIO VR 
Z KREWETKAMI
krewetki,  suszone pomidory, natka pietruszki,
czosnek, masło, papryczka chi l l i ,  białe wino, ol iwa

69.00

RAVIOLI Z TRUFLAMI

domowe pierożki z truf lami w kremowym sosie

85.00



ŻEBERKA BBQ

żeberka pieczone w sosie barbecue, szczypiorek,
ziemniaki zapiekane z ziołami i  masłem, 
surówka z kapusty, sos paprykowy, sos aiol i

79.00

SALTIMBOCCA
cielęcina, szynka parmeńska, szałwia,
sos z białego wina i  masła, natka pietruszki,
ziołowe tagl iatel le, jul ienne warzywne

85.00

FILET Z ŁOSOSIA
gri l lowany f i let z łososia, maślane r isotto,
sezonowe warzywa z patelni

109.00

MAŁŻE ok 1 kg (czwartek-niedziela)

małże, białe wino, czosnek, szalotka, masło, 
natka pietruszki,  grzanki
lub
małże, sos pomidorowy, chi l l i ,  czosnek, natka,
masło, grzanki

99.00

 PATELNIA OWOCÓW MORZA

cena w zależności od gatunku ryby

RYBY I OWOCE MORZA DANIA GŁÓWNE

ŚWIEŻA RYBA DNIA czw.-nd.

małże nowozelandzkie, ośmiorniczki,  kalmary,
krewetki,  rukola, imbir,  chi l l i ,  białe wino, masło,
grzanki czosnkowe, sos tajski - polecane dla 2 os.

219,00

KACZKA 
luzowana połówka kaczki pieczonej, buraczki,
,domowe kopytka, pieczone jabłko, żurawina

ŚWIEŻY HOMAR

NA ZAMÓWIENIE 2-3 DNI WCZEŚNIEJ, PRZYJMUJEMY
ZAMÓWIENIA NA CONAJMNIEJ 2 PORCJE

65.00 100g

świeży homar pieczony z dodatkami:

pikantne spaghett i  agl io ol io z suszonymi
pomidorami
lub
sos bernaise, palone masło, grzanki

STEK SEZONOWANY

stek z naj lepszej, sezonowanej polskiej polędwicy
wołowej, masło ziołowe z czosnkiem,
 warzywa gri l lowane, pieczone młode ziemniaki
francuskie, sos pieprzowy

160,00

COMBER Z JELENIA

comber z jelenia z gri l la, grat in z batatów, 
sos jeżynowy, szpinak blanszowany,
karmelizowana marchew.

140.00

87.00

BURGER VR
domowa bułka brioche, burger z mięsa rozbratel
rasy l imousine, cheddar, sałata rzymska, cebula
czerwona, pomidor, ogórek marynowany, bekon,
pieczarka, sos tatarski z jalapeno, frytki klasyczne
lub z batata.

63.00

COTOLETTA ALLA MILANESE
Słynny, wielki sznycel cielęcy, masło palone,
młode ziemniaki,  mini sałata z vinaigrette

88.00



QUATTRO FORMAGGI

mozzarel la, sos pomidorowy, gorgonzola,
provolone , parmezan

MARGHERITA

mozzarel la, sos pomidorowy, parmezan

45.00

VEGETARIANA
mozzarel la ,sos pomidorowy, gri l lowane warzywa:
bakłażan, cukinia, papryka, cebula, pieczarki

52.00

CAPRICIOSA

mozzarel la ,sos pomidorowy, bekon, jajko,
szczypior, karmelizowana cebula, 
serek śmietankowy

PIZZA & FOCACCIA

MARCO

mozzarel la sos pomidorowy, pieczarki,
karczochy, szynka

52.00

QUATTRO STAGIONI

mozzarel la, sos pomidorowy, szynka ,pieczarki,
karczochy, ol iwki

53.00

mozzarel la ,sos pomidorowy, mascarpone, 
czarne truf le

85.00TARTUFFO

mozzarel la ,sos pomidorowy, małże, kalmary,
krewetki,  suszone pomidory, chi l l i

85.00FRUTTI DI MARE

58.00

mozzarel la, sos pomidorowy, szynka, 
świeży ser burrata, rukola, pomidorki cherry, 
pomidory suszone, parmezan

58.00BURRATA

mozzarel la, sos pomidorowy, bekon, szynka,
salami, czosnek, cebula

53.00CAMPAGNOLA

mozzarel la, sos pomidorowy,
mozzarel la di bufala, bazyl ia, ol iwa z ol iwek

57.00DI BUFALA

mozzarel la, sos pomidorowy, rukola, szynka
parmeńska ,parmezan, pomidorki cherry

58.00VILLA RICCONA

mozzarel la, sos pomidorowy, włoskie salami

PEPPERONI

DESERY

53.00

TIRAMISU

CZEKOLADOWY FONDANT

ciepły fondant z płynną czekoladą,
kulka lodów wanil iowych, owoce

17.00

CREME BRULEE

38.00

DOMOWY SORBET 

LODY PORCJA 3 SMAKI

31.00

francuski przysmak- krem wanil iowy pod
“skorupką” z palonego cukru 

35.00

33.00

PUSZYSTY SERNIK

31.00

BEZA
chrupiąca beza ,świeże owoce, mascarpone

37.00

śmietana, mozzarel la, rukola, pieczarki,  cebula
czerwona, czarne truf le, parmezan

TARTUFFO & CREMA
85.00

FOCACCIA 

-gorgonzola - suszony pomidor - rozmaryn

32.00 vege

vege

vege

vege

vege

vege

CARAMBA

mozzarel la, sos pomidorowy, włoskie salami,
jalapeno, cebula czerwona

54.00

sernik z r icotty i  mascarpone z sosem z czarnej
porzeczki i  jagody

vege

słynny włoski deser z włoskich biszkoptów,
zanurzonych w kawie i  l ik ierze kahlua z puszystym
kremem z mascarpone

-truf la z parmezanem

67.00 vege

53.00

mozzarel la ,sos pomidorowy, włoskie pikantne
salami

DIAVOLA 53.00



WODA

Kropla Beskidu gazowana/ niegazowana 0,33l

10.00

San Pellegrino woda gazowana 0,25l /  0,75l

16.00 / 32.00

SOKI

CAPPY 0,2l :
,sok pomarańczowy
-sok grejpfrutowy
-sok ananasowy
-sok jabłkowy
-sok pomidorwy
-sok z czarnej porzeczki

NAPOJE

ŚWIEŻO WYCISKANE 0,2L :
-pomarańczowy, grejpfrutowy

jabłkowy, marchewkowy, gruszkowy

KAWA I HERBATA

espresso
podwójne espresso
americano
flat white
cappucino
latte machiato
frappe

13.00
20.00
17.00
21.00
17.00
19.00
26.00

22.00

NAPOJE

gorąca czekolada

napar imbirowy
herbata zimowa

20.00

HERBATA W TOREBKACH
Assam Bari
Greenleaf
Morgentau
Lemon Fresh, 
Cream Orange
Sweet Berries
Earl Grey
Refreshing Mint
Jasmine Gold

19.00

23.00
23.00

DOMOWE LEMONIADY
-marakuja 0,25l 22,00 / dzbanek 1l 65,00
-cytrynowa 0,25l 18,00 / dzbanek 1l 49,00
-żurawinowa 18,00 / dzbanek 1l 49,00

Domowa ice tea
0,25l 16.00
dzbanek 1l 45,00

16.00

INNE NAPOJE
Coca-Cola 0,25l
Coca-Cola zero 0,25l
Fanta 0,25l
Sprite 0,25 l
Kinley Tonic 0,25l
Fuze tea brzoskwinia & hibiskus 0,25l
Fuze tea cytryna & trawa cytrynowa 0,25l

14.00

Aqua Panna  woda niegazowana 0,25l /  0,75l

16.00 / 32.00

18.00

Red Bull  0,33L

HERBATA SYPANA
Special Earl Grey
Snow White Dream
Green Keemun Leaf tea
White Yin Long
Sweet Kiss
Raspberry Royal
Get The Power
Red Fruit

20.00

13.00

kawa na mleku rośl innym    + 2.00



KEG

Grimbergen 0,33l
Grimbergen 0,5l

Grimbergen Blonde - klasyczny lager
Grimbergen Blanche - piwo pszeniczne
Grimbergen Double - piwo ciemne
Grimbergen tr ial  3 rodzaje  x 0,15l

BUTELKA

PIWO

Okocim Premium Pils 0,5l
Pi lsner Urquell  0,33l
Pi lsner Urquell  0,5l
Okocim bezalkoholowe 0,5l

22.00
13.00
170.00
14.00
195.00
14.00
195.00
26.00
390.00
14.00
195.00

16.00
13.00
16.00
18.00

23.00
30.00

29.00

ALKOHOLE

WÓDKA

Śliwowica Łącka 4cl
Wódka Wyborowa 4cl
Wódka Wyborowa 0,7l
Absolut Blue 4cl
Absolut Blue 0,7l
Finlandia regular 4cl
Finlandia regular 0,7l
Belvedere 4 cl
Belvedere 0,7l
Żubrówka 4cl
Żubrówka 0,7l

WHISKY

Ballantines 4cl
Ballantines 0,7l
Johnnie Walker red 4 cl
Johnnie Walker 0,7l
Johnnie Walker black 4cl
Johnnie Walker black 0,7l
Chivas Regal 12Y 4cl
Chivas Regal 12y 0,7l
Jack Daniel 's 4 cl
Jack Daniel 's 0,7l
Glenfiddich 15y 4 cl
Glenfiddich 15 y 0,7l

KONIAK

Bailey's Ir ish Cream 4cl
Fernet Branca 4cl
Jagermeister 4cl
Limoncello 4cl
Cointreau 4cl

LIKIERY

Hennessy V.S. 2cl
Camus V.S.O.P. 2cl
Camus X.O. 2cl

INNE ALKOHOLE
Hendrick's gin 4cl
Seagram's gin 4cl
Bacardi rum l ight 4cl
Sauza si lver tequi la 4cl
Grappa Gewurztraminer 4cl
Grappa Barolo 4cl
Grappa Primavera 4cl
Campari bit ter 4cl
Mart ini bianco 8cl,
Mart ini extra dry 8cl

16.00
210.00
14.00
195.00
25.00
370.00
25.00
370.00
19.00
270.00
34.00
540.00

35.00
40.00
55.00

25.00
28.00
29.00
19.00
25.00

29.00
19.00
19.00
19.00
35.00
35.00
19.00
19.00
19.00
19.00

Dla grup od 6 osób doliczamy 10%
serwisu.


